Salvalai Monile

Ripasso - Magnum

Contains:

1 Magnum of

Monile

Valpolicella Ripasso
Denominazione di origine controllata
Superiore

2010

SALVALAI

The prestigious wines of Italy

Vinhuset

Cantina Salvalai har haft
vinmarker i Valpolicella
dalen i mange 4r og har
dyrket druer i flere hun-
drede ar. Druerne dyrkes
i Valpolicella-dalen neer
Negrar, som er et af de
mest velegnede steder
til at dyrke Corvina,
Rondinella og Molinare
- druerne som ogsa er
hovedruerne til al Amar-
one produktion.

Monile Ripassoen er lavet
pd den overskydende
most fra Salvalais Amar-
one produktion. Der laves
en 2 gering pa mosten
der efterfolgende blandes
med druerne til Ripas-
soen og eftergaeringer ca.
9 dage inden Monilen er
Klar til lagring.

Vinen fadlagrer derefter
10-12 maneder pa sloven-
sk egetreesfade og franske
tonneauxer og derefter 6
maneder pé flaske inden
vinen sendes i handelen.

Ripassoen har en dybred

| farve, aroma af modne

hindbaer og smagen er
dejlig fyldig og bled med

en leekker afrunding med frugtsmag af terrede rosiner og diverse eksotiske frugter.
Velegnet til diverse grillede kedretter, pastaretter, rodt ked og lagrede oste.

Salvalai Monile Ripasso vandt guldmedalje ved Mundus Vini i 2011 i Tyskland.
Denne vin er resultatet af hirdt arbejde i vingarden idet druestokkene udtyndes
meget for at give en meget hoj kvalitet.

Vinen gerer i tanke i 10 til 16 mdneder og filtreres meget lidt.

Dette er en kompleks vin, der er en god ledsager til rodt ked og gode oste.

Land
Italien

Omrade
Verona

Type
Rodvin

Druer
Corvina - Rondinella -
Molinare

Alkohol
13,5 %

Serveringstemperatur
18 - 20 grader

Opbevaringstemperatur
8- 12 grader

TYP WI N E Et godt glas vin er ikke det du har drukket - men det du aldrig glemmer !!!
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